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RIVER ST ESE
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MENU DE PASSAGEM DE ANO 2024 / 2025

COCKTAIL VOLANTE DE BOAS VINDAS

Bolinha Crocante de Bochecha de Porco e Maga (G, L)
Trouxa Crocante de Queijo de Cabra e Figo (G, L)
Espeto de Tomate Cereja, Mozarela e Manjericao (L)
Camarao Panado com Maionese de Lima (G, C, O)
Tostinha de HiUmus e Azeitona (G, SE)
Rolinho de Salmao Fumado com Creme de Queijo e Aneto (G, L, O, P)
Mini Espetada de Fruta
Tamaras com Bacon
Blini, Pasta de Queijo Vegan e Tomate Cherry Assado (G, L)

ENTRADA

Bisque de Sapateira perfumada com Brandy e Ervas (L, G, C, DS)

PRATOS PRINCIPAIS

Filete de Robalo e Camarao, Puré de Cenoura, Legumes e Molho de
Espumante e Ervas (L,P,C)
Shot de Tangerina, Manjericao e Rum (DS)
Tornedo de Novilho em cama de Cogumelos Salteados, Mil Folhas de Batata
e Jus de Carne (G, DS)

SOBREMESA

Bolo Opera de Chocolate, Café e Avela (G, L, O, N)
Café & Mignardises (G, L, O)

CEIA

Caldo Verde com Chourico | Pdo com Chourico (G) | Bifanas em pao Ciabatta (G) Croissant
com Chocolate (G, L, O) | Pasteis de Nata (G, L, O) | Chocolate Quente (L)

BEBIDAS INCLUIDAS

Vinho de Alvor ( Branco & Tinto)
Espumante Santa Cristina
Aguas, Refrigerantes, Sumos
Café ou Cha

G = Gluten | L = Lactose | O = Ovos | N = Frutos Secos | P = Peixe | C = Crustdceos | S = Soja |A = Amendoim |
Al = Aipo M = Mostarda | SE = Sésamo|DS = Diéxido de Enxofre e Sulfitos |T = Tremogo | MO = Moluscos



